
 

 
 

SCHEDA RIASSUNTIVA DEI G.O. 

Regione del Veneto – PSR 2014-2020 
 

ACRONIMO FITOCHE 

TITOLO Dai prati ai formaggi 

FOCUS AREA 
3A "Migliorare la competitività dei produttori primari integrandoli meglio nella filiera agroalimentare attraverso i regimi di 
qualità, la creazione di un valore aggiunto per i prodotti agricoli, la promozione dei prodotti nei mercati locali, le filiere corte, 
le associazioni e organizzazioni di produttori e le organizzazioni interprofessionali" 

SETTORE Agricolo  

PARTENARIATO  

LP Caseificio Pennar Asiago Soc. Coop. Agr. 

P1 Latteria di Livinallongo Soc. Coop. Agr. 

P2 Centro Caseario e Agrituristico 

P3 Dell'Altipiano Tambre-Spert-Cansiglio 

P4 Agricansiglio - Soc. Agr. Coop. delle Prealpi Trevigiane e del Cansiglio 

P5 Ca' Verde BIO Soc. Coop. Agr. 

P6 Università degli Studi di Padova – Dipartimenti DAFNAE e TESAF 

P7 Associazione Regionale Allevatori del Veneto (ARAV) 

DURATA DEL 
PROGETTO  

inizio 2019 

fine 2022 - concluso 

LOCALIZZAZIONE  Prov. Belluno, Rovigo, Treviso, Verona, Vicenza 

OBIETTIVI 

FITOCHE intende risolvere i seguenti problemi: 1) la mancanza di specifici disciplinari di produzione al fine di tutelare e 
promuovere la produzione di latte crudo di montagna (che potrà avere anche altra valenza, come ad esempio di prodotto 
biologico) destinato alla produzione di prodotti caseari di eccellenza spesso poco conosciuti e documentati 2) la riduzione 
delle essenze foraggere, tradizionalmente presenti nei prati-pascoli di montagna, a causa delle moderne pratiche 
agronomiche, nonché l’abbandono dello sfalcio e pascolamento con il conseguente avanzamento del bosco; 3) il possibile 
degrado del pascolo; 4) il rischio di compromettere nel tempo il “comune sentire dei consumatori” che riconoscono al 
prodotto di montagna una genuinità e una qualità superiore. La soluzione innovativa adottata è di favorire un processo 
sinergico tra le maggiori cooperative del settore lattiero-caseario della Montagna Veneta, mediante un approccio olistico con 
l’approfondimento degli aspetti storico-culturali dei caseifici, l’adattabilità dei sistemi zootecnici montani al territorio e le 
loro relazioni con la biodiversità vegetale. Si affronteranno, inoltre, gli aspetti della tracciabilità geografica ed aromatica, dei 
prodotti caseari, favorendo il trasferimento delle conoscenze scientifiche, con il controllo e lo sviluppo di buone pratiche di 
allevamento e produzione. 

SITO WEB DEL G.O. http://www.arav.it/Home/ProgettoFitoche  

LINK DATABASE  
PEI-AGRI 

FITOCHE - PEI AGRI  

LINK DATABASE 
RETE RURALE 
NAZIONALE 

FITOCHE - RRN  

 

http://www.arav.it/Home/ProgettoFitoche
https://ec.europa.eu/eip/agriculture/en/find-connect/projects/fitochedai-prati-ai-formaggi
https://www.innovarurale.it/it/pei-agri/gruppi-operativi/bancadati-go-pei/dai-prati-ai-formaggi

